Apple Crumble

1 EL Butter

Y% Zitrone

Umweltzentrum
Hollen

Regionales Umweltbildungszentrum Hollen e.V.

Auflaufform mit
ausfetten

waschen, schélen, entkernen

in kleine Stlicke schneiden

auspressen und den Saft Gber die Fruchtstiicke
geben

Frichte in die Auflaufform fillen

100 g brauner Zucker
150 g Mehl
90 g Butter
1 Prise Zimt

Alle Zutaten nacheinander in eine Riihrschiissel
geben

Verrihren

Mit sauberen Handen schnell zu Streuseln
verkneten

Streusel auf die Fruchtstiicke verteilen

Im Backofen bei 200 °C auf der mittleren Schiene
etwa 30 Minuten backen.

Tipp: Statt Apfeln kann auch anderes Obst, beispielsweise Kirschen oder Birnen

verwendet werden.



